Les éléves de [a section Cuisine et Restauration ont le plaisiv de vous accueillir

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Berténe Juminer

Menu Aquitaine
Piperade froide de poisson
Magret sauce bordelaise, croquettes de pommes,
légumes du marché

Fromage et cannelés

Crudités vinaigrette a l’avocat
Curry au poulet choux chinois

Entrée des éleves du restaurant
Poisson braisé a 1’orientale, légumes croquants et riz
basmati

Verrine de pina colada

Tartare d’acoupa
Entrecote grillée ,duo de purée
pakchoy

Menu de Noél

Crevettes et st jacques au gingembre
Foie gras mi-cuit au rhum vieux, chutney mangue passion
et pain d’épices -
:}\g. Trou guyanais
Jambon de Noél a I'ananas, garnitures locales
Assiette de fromages
Entremet chocolat blanc fruits rouges

Brioché de saumon et poireaux
Demi magret de canard, manioc
persillade salade
Crépes Suzette flambés

Restaurant pédagogique du lycée Berténe Juminer

Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Berténe Juminer

Restaurant de 24 couverts Formule classique a 20 euros + apéritif compris T
Tenue correcte exigée

Formule menu a théme a 25 euros + apéritif compris Accueil le midi de 12h30 a 12h45, Fin de service a 14h15

Boisson soft et vin en supplément Accueil le soir de 19h00 a 19h15, Fin de service a 21h15
Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements

En cas de contraintes empéchant Louverture du restaurant, les menus seront proposés d emporter au prix de 12 euros
Dans Lattente de vous recevoir,

La Proviseure Karine DEBRUYNE



