Les éléves de (a section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Berténe Juminer

Entrée des éleves du restaurant
Mignon de porc en sauce
Gratin et légumes du marché

Roulé de galette bretonne, saumon
fromage frais, crevette guacamole, ceufs
brouillés tomates confites ciboulette et

salade

Tartare de saumon + salade
Moules a la créme et frites.

Parépou
Cassolette de fruits de mer
Magrets aux agrumes, gratin de légumes,

Crépe farcie au poisson boucané
Galette bretonne, ¢ la brésilienne

frites de patate douce
Tatin de mangues et ramboutans, glace au
combava

Galette Brownies créme anglaise Crépe flambée

Frigousse de volaille, chou-fleur
Crépe flambée, caramel beurre salé

Crevettes de Guyane flambées au rhum
vieux, risotto coco

Filet d’acoupa pané au couac, émulsion

gingembre, tombée d’épinard, Banane

plantin roti et croquette patates douces
Paris Brest guyanais

Parmentier de canard anisé a la patate douce
Filet de poisson en crofite d’arachide et saté,
ratatouille
Dessert des éléves du restaurant

Carpaccio de poisson
Galantine de volaille au curry
Riz aux fruits secs
Coulant chocolat glace gingembre

Nems de poisson

Entrée des éléves du restaurant Coxinha boeuf Filet mignon sauce moutarde et
Papillote de poisson en feuille de bananier Poisson cru fagon tahitienne ch‘arr;lplgnl(l)ln S
Légumes en rouleaux de printemps Maffé de poulet Gratlllzl auphinois
Entremet gingembre chocolat Saint Honore romage

Flan coco caramel beurre salé

Mini pan Bagna
Pissaladiere salade fraiche
Bouillabaisse a la Guyanaise, ratatouille
fraiche
Tarte amandine aux abricots

Entrée du restaurant
Bavette a la plancha, trio de sauces au choix,
pommes rissolées
Paris Brest

Ailes de volailles farcies
Poisson braisé a |’ orientale, légumes croquants et riz
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Verrine de pina colada.

Restaurant pédagogique du lycée Berténe Juminer

Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Berténe Juminer

Restaurant de 24 couverts Formule classique a 20 euros + apéritif compris

o — . Tenue correcte exigée
Formule menu a théme a 25 euros + apéritif compris

Accueil le midi de 12h30 a 12h45, Fin de service a 14h15

Boisson soft et vin en supplément Accueil le soir de 19h00 a 19h15, Fin de service a 21h15

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements

En cas de contraintes empéchant Louverture du restaurant, les menus seront proposés d emporter au prix de 12 euros




