Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Berténe Juminer

Les éléves de [a section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir

Mardi 17 mars service du midi

Mardi 17 mars service du soir

Mercredi 18 mars service midi

Jeudi 19 mars service du soir

Vendredi 20 mars service du midi

Menu a la biere

Moules
Carbonnade de beeuf
Cake a la Guinness, cerises
flambées

St Jaques flambée au whisky,
fondue de poireau
Rago(t d’agneau a la Guinness,
pomme vapeur
Gateau aux cerises et au chocolat,
avec une sauce chocolat

Accras de loubine combava,
. Cbtes de porc de Guyane, purée
de dachine coco, sauce échalote.
Crépes flambées, glace vanille

En stage pour mieux vous servir
demain

AB: velouté de parépou, rillette
de jamais goUter
Miguan de parépou
Cotelette d’agneau en persillade,
gratin de parépou
Creme brulée parépou

Mardi 24 mars service du midi

Mardi 24 mars service du soir

Mercredi 25 mars service midi

Jeudi 26 mars service du soir

Vendredi 27 mars service du midi

Carpaccio de poisson
Magrets de canard en sauce
sucrée salée
Tagliatelles et légumes du marché
Mille feuille caramélisé, creme
maracudja, fruits

Terrine de poisson, creme
d’herbes
Colombo de porc coco, riz pilaf,
légumes du jour
Choux craquelin, creme
mousseline vanille de Guyane

Crevettes flambées, julienne de
légumes
Demi-magret de canard, purée de
céleri rave et carottes glacées
Moelleux au chocolat glace
vanille

En stage pour mieux vous servir
demain

Menu awara
Gaufre a I'awara loubine fumée et
salade fraiche
Bouillon d’awara
Café ou thé gourmand autour de
l'awara

Mardi 31 mars service du midi

Mardi 31 mars service du soir

Mercredi 01 avril service du midi

Jeudi 02 avril service du soir

Vendredi 03 avril service du midi

Menu méditerranéen
Légumes confits, anchoiade
Carpaccio
Petits farcis
Tarte citron meringuée

Velouté d’asperges
Gigot d’agneau, pomme de terre
et légumes du jour
Assiette de fromage
Mousse au chocolat spéculos et
café

. Potage aux épinards.
. Gigot d’agneau, gratin de fruits a
pain
. Tarte a I'awara, meringue coco

En stage pour mieux vous servir
demain

VACANCES DE PAQUE DU
02.04.26 AU 15.04.26

VACANCES DE PAQUE DU 02.04.26 AU 15.04.26

Mardi 14 avril service du midi

Mardi 14 avril service du soir

Mercredi 15 avril service du midi

Jeudi 16 avril service du soir

Vendredi 17 avril service du midi

VACANCES DE PAQUE DU
02.04.26 AU 15.04.26

VACANCES DE PAQUE DU
02.04.26 AU 15.04.26

VACANCES DE PAQUE DU
02.04.26 AU 15.04.26

Samossas de poisson
Poulet fermier roti avec sa farce
citronnelle gingembre
Pommes rissolées, légumes du
marché
Dessert des patissiers

Crevette cocktail avec une salade
fraiche
Gigot d’agneau, couac aux petits
légumes
Paris Brest a 'awara

Restaurant pédagogique du lycée Berténe Juminer

Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Berténe Juminer

Restaurant de 24 couverts Formule classique a 20 euros + apéritif compris

Formule menu a théme a 25 euros + apéritif compris

Boisson soft et vin en supplément

Accueil le midi de 12h30 a 12h45, Fin de service a 14h15

Accueil le soir de 19h00 & 19h15, Fin de service a 21h15

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le drvoit de les changer en fonction de nos approvisionnements

En cas de contraintes empéchant Couverture du restaurant, les menus seront proposés d emporter au prix de 12 euros

Tenue correcte exigée
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