Les éléves de la section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Berténe Juminer

Mardi 28 novembre

Mardi 28 novembre

Mercredi 29 novembre

Mercredi 29 novembre

Jeudi 30 novembre

Vendredi 1 décembre

Menu d 9 euros

Plateau de fromage
Poire chocolat

Poire pochée au vin chaud

carotte au cumin

Dessert ananas

sotr soir
1 BAC PRO 2" BAC PRO Terminale BAC PRO
2" CAP Quiche aux fruits de la | (Eufs cocottes saumon fumé Crevettes flambées
Couscous de la mer mer et basilic
T CAP Filet mignon de porc
Brioche facon pain perdu Carbonade, gratin Filet dacoupa meuniére ] voti, Croustillant de T CAP

09 , gy Restaurant fermé . )
et sa glace amande dauphinois haricot verts gratinés patate douce, créme de Restaurant fermé

Mardi 5 déecembre

Mardi 5 decembre soir

Mevrcredi 6 décembre

Mercredi 6 décembre soir

Jeudi 7 décembre

Vendredi 8 décembre

Zmll’ C ﬂg)
Restaurant fermé

1 BAC PRO
Menu alsace
Flammekueche,

Matelote de poisson

Tarte Alsacienne

orde BAC PRO
Polenta au cceur de
reblochon

Brick de saumon tian de
legumes (tomate, courgette)

Assiette de fromages

T CAP
Assiette de charcuterie

Hommage au maboke du
restau Paris-Cayenne

Tartelette choco-framboise

Terminale BAC PRO
Menu non communiqué

T CAP
Cavpaccio de légumes citron
basilic

Canard roti au romarin
pommes allumettes

Lac des cygnes

Mardi 12 decembre

Mardi 12 decembre soir

Mercredi 13 decembre

Mercredi 13 decembre soir

Jeudi 14 décembre

Vendredi 15 décembre

Zmll’ C ﬂg)
Restaurant fermé

1°* BAC PRO
Menu bourgogne

Escargot d la
Bourguignonne

Estouffade de boeuf

bourguignonne, gnocchis

Clafoutis aux cerises

2" BAC PRO
Crevettes coco et curry

Porc au caramel pommes
fondantes

Dacquoise noisette et
mousse fromage blanc

T CAP
Salade de poulpe

Carbonnade flamande,
écrasée de pomme de terre

Tarte aux pommes

Terminale BAC PRO
Menu non communiqué

T CAP
Cassolette d’escargot beurre
anise

St jacques pochée créme de
figues [égumes croquants

Tarte aux chocolats

Restaurant de 24 couverts Formule classique a 14 euros + apéritif offert

Restaurant pédagogique du lycée Berténe Juminer

Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Berténe Juminer

Accueil le midi de 12h30 a 13h, Fin de service a 14h30
Accueil le soir de 19h30 a 20h, Fin de service a 21h30

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements

Tenue correcte exigée

Dans LCattente de vous recevoir,

Le Proviseur Patrick Arnolin




