Les éléves de la section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Berténe Juminer

Lundi 27 janvier soir

Mardi 28 janvier soir

Mevrcredi 29 janvier
soir

Jeudi 30 janvier soir

T CAP

Terrine de volaille et
champignons

Poisson vapeur, beurre
mara, purée igname

Buche de noél

T CAP
News aux crevettes

Risotto au poulet et
courgettes

Crémeux maracuja basilic
sur son sable breton

1&10 fLB’J)

Menu non communiqueé

T BAC PRO

Restaurant fermé

Lundi 3 février soir Mardi 4 février soir Mercredi 5 février soir Jeudi 6 février soir
T CAP T CAP
T BAC PRO
Petits fours Pastilla de canard e BP

Magret de canard a
Corange

Muroise

Canard en 2 cuissons, jus d
Cestragon, purée de céleri

Bavarois choco-café-vanille

Menu non communiqué

Polenta au coeeur de reblochon

Tatin exotique sorbet aux
épices

Lundiio février soir

Mardi 11 février soir

Mercredi 12 février soir

Jeudi 13 février soir

T CAP
Velouté de giraumon
Blanquette de veau

Pithiviers

T CAP
Soufflé au fromage

Gnocchi maison sauce
fromageére

Mousse de fruits rouges

1°* BP

Menu non communiqueé

T BAC PRO
Duo sushi maki
VYaki udon au beeuf

Yokan

Restaurant pédagogique du lycée Berténe Juminer
Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Berténe Juminer
Accueil le midi de 12h00 a 12h30, Fin de service a 14h00
Accueil le soir de 19h00 a 19h30, Fin de service a 21h00

Tenue correcte exigée

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements

Restaurant de 24 couverts Formule classique a 14 euros + apéritif offert

Aucun client ne sera accepté aprés 12h30 et 19h30

Dans LCattente de vous recevoir,

Le Proviseur Patrick Arnolin



