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Plancha de crevettes coco Saucisson de saumon aux Cassiette ‘ 7 remiere BAC PRO
sésame, sorbet gaspacho crevettes juliennes de papaye , o ) Creme de pois casses, mousse de
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Feuilleté citron mangue Moelleux au fromage blanc | X TOLX, creme dig laise Crépes flambées
sauce citron epicee
Mardi 27 avril midi Mardi 27 avril soir Mercredi 28 avril midi Jeudi 29 avril soir Vendredi 30 avril midi
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douce, ratatouille prantant Boule de picoulat
) Crepes ’Souff Lees aux Feuilleté aux poires d la )
Tatin dananas, glace mirabelles cannolle Bras de gitan
gingembre, croquant de sésame
Mardi 4 mai midi Mardi 4 mai soir Mercredi 5 mai midi Jeudi 6 mai soir Vendredi 7 mai midi
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Goujonnettes de poisson en T CAP 2nte CAP
coco, sorbet piment Pressée de volaille fermiere et Quiche océane
‘ ‘ légumes racines au foie gras Terminale BAC PRO Premiére BAC PRO
Piéce du boucher, béarnaise d mi- cuit Navarin d’agneau aux R .
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douce, ratatouille Feuillete de filet agneau aux (carottes, navet, pdt) estaurant fermé
épices douces
Tatin d’ananas, glace Moka au café
gingembre, croquant de sésame | Souffle glacé Grand-Marnier

Restaurant pédagogique du lycée Berténe Juminer

Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Berténe Juminer L.
Tenue correcte exigée

Restaurant de 24 couverts Formule classique a 16 euros + apéritif offert Accueil le midi de 12h30 a 13h, Fin de service a 14h30

Accueil le soir de 18h45 a 19h, Fin de service a 21h30

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements

Dans Lattente de vous recevoir,

Le Proviseur Patrick Arnolin



