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Les éléves de la section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Berténe Juminer

Mardi 19 décembre

Mardi 19 décembre soir

Mevrcredi 20 decembre

Mevrcredi 20 decembre soir

Jeudi 21 decembre

Vendredi 22 décembre

2 CAP
Restaurant fermé

1" BAC PRO
Menu noél

Raviole de crabe, beurre

maracuja foie gras mi-

cuit, brioche et chutney
mangue

Pavé de biche aux
morilles, bouchons

dauphinois

Biiche de noél

2me BAC PRO
Foie gras et caramel
d’épices au vin blanc

Filet grille de buffle de
Mana sauce bearnaise,
pommes frites

Nougat glacé au gingembre

confit

T CAP
Samoussa aux legumes

Beeuf bourguignon, pomme
vapeur

Tarte aux pommes

Terminale BAC PRO

Menu non communiqué

T CAP
Feuilleté de crevettes au pistou

Fntrecote B.H.M, haricots
verts, tomates provenga[es

Créme briilee

Restaurant de 24 couverts Formule classique a 14 euros + apéritif offert

Restaurant pédagogique du lycée Berténe Juminer

Réservations exclusivement sur le site Internet du lycée Berténe Juminer

Accueil le midi de 12h30 a 13h, Fin de service a 14h30
Accueil le soir de 19h30 a 20h, Fin de service a 21h30

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements

Tenue correcte exigée

Dans LCattente de vous recevoir,

Le Proviseur Patrick Arnolin




