
  Les élèves de la section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir  

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Bertène Juminer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restaurant pédagogique du lycée Bertène Juminer 

            Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Bertène Juminer 

Restaurant de 24 couverts Formule classique à 16 euros + apéritif offert  Accueil le midi de 12h30 à 12h45, Fin de service à 14h30 

Accueil le soir de 19h00 à 19h15, Fin de service à 21h30 

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements                
En cas de contraintes sanitaires empêchant l’ouverture du restaurant, les menus seront proposés à emporter au prix de 12 euros            
          

Dans l’attente de vous recevoir,  

 Le Proviseur Patrick Arnolin 

Lundi 14 février soir Mardi 15 février midi Mercredi 16 février midi Jeudi 17 février soir Vendredi 18 février midi 

Première BAC PRO 
 

Pizza crevettes 
 

Sauté d’agneau moldave, 
pomme purée 

 
Coupe Jamaïque 

 
2nde CAP 

 
Menu à 22 euros 

 

Thème : outre-mer  
Accras, samossas, boudins, 

salade polynésienne, rougail 
de saucisse 

 
Colombo d’agneau, gratin 

d’haricots et riz 
 

Gâteaux créoles et blanc 
manger coco 

 

2nde BAC PRO MHR 
 

Tomate mozzarella, pain 
 

Bœuf bourguignon, pomme 
en robe des champs 

 
Galette feuilletée 

T CAP 
 

Velouté petit-pois-menthe wasabi, 
tartine d’houmous de petit-pois 

 
Risotto crevettes et moules, jus 

mousseux de gambas 
 

Saint-Valentin 
 

Terminale BAC PRO 
 

Gnocchis de patate douce, crème coco 

citronnelle 

Bowl thaï  

Tatin mangue et crème glacée 
caramel beurre salé 

Tenue correcte exigée 


