
  Les élèves de la section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir  

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Bertène Juminer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restaurant pédagogique du lycée Bertène Juminer 

            Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Bertène Juminer 

Restaurant de 24 couverts Formule classique à 16 euros + apéritif offert  Accueil le midi de 12h30 à 12h45, Fin de service à 14h30 

Accueil le soir de 19h00 à 19h15, Fin de service à 21h30 

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements                
En cas de contraintes empêchant l’ouverture du restaurant, les menus seront proposés à emporter au prix de 12 euros              
        

Dans l’attente de vous recevoir,  

 La Proviseure Karine DEBRUYNE 

Mardi 9 mai  
MIDI 

Mardi 9 mai 
SOIR 

Mercredi 10 mai    
MIDI 

Jeudi 11 mai   
SOIR 

Vendredi 12 mai  
MIDI 

Seconde CAP 
 

Quiche au cheddar, fondue de 

tomate au cumin  

Filet de jamais gouté à la plancha, 

sauce hollandaise maracuja et 

quinoa aux herbes 

Mousse au chocolat 

 

T CAP 

Restaurant fermé 

Première BAC PRO  
 

Menu du marché 

 
Terminale BAC PRO 

 

Menu végétarien du marché 

 
Seconde BAC PRO 

 

 

“box after-work"  

 

Vente à emporter 

Mardi 23 mai  
MIDI 

Mardi 23 mai 
SOIR 

Mercredi 24 mai MIDI Jeudi 25 mai  
SOIR 

Vendredi 26 mai  
MIDI 

Seconde CAP 
 

Œuf cocotte façon basquaise 

Pavé de bœuf sauté au poivre, 

écrasé de pomme de terre 

ciboulette 

Tarte aux pommes 

 

T CAP 
 

Menu du marché 

Première BAC PRO  
 

Menu du marché 

Terminale BAC PRO  
 

Restaurant fermé   

Seconde BAC PRO 
   

Restaurant fermé   

Mardi 30 mai 
MLDI 

Mardi 30 mai 
SOIR 

Mercredi 31 mai 
MIDI 

Jeudi 1 juin 
SOIR 

Vendredi 2 juin 
MIDI 

Seconde CAP 
Gaspacho péyi 

Entrecôte sauce roquefort frite de 

dachine 

Tarte chocolat  

 

T CAP 
 

Menu du marché  

Première BAC PRO  
 

Menu du marché  

Terminale BAC PRO 
Salade au magret fumé 

 

Filet de loubine glacé à l’aïoli, riz 

pilaf poivrons rouges et chorizo 

 

Croustillant choco-framboise 

Seconde BAC PRO 

Restaurant fermé   

Tenue correcte exigée 


