
q          Les élèves de la section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir  

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Bertène Juminer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restaurant pédagogique du lycée Bertène Juminer 

            Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Bertène Juminer 

Restaurant de 24 couverts Formule classique à 14 euros + apéritif offert  Accueil le midi de 12h00 à 12h30, Fin de service à 14h00 

Accueil le soir de 19h00 à 19h30, Fin de service à 21h00 

Aucun client ne sera accepté après 12h30 et 19h30 

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements 

Dans l’attente de vous recevoir,  

 Le Proviseur Patrick Arnolin 

Lundi 4 novembre soir Mardi 5 novembre soir 
Mercredi 6 novembre 

soir 
Jeudi 7 novembre  soir 

 
T CAP 

Macédoine de légumes 
mayonnaise 

 
Filet de poisson meunière, 

Gratin pays 
 

Salade de fruits frais sirop 
d’huile d’olive 

 

T CAP 
 

Menu non communiqué 

1ère BP 
Beignets de crevettes, sauce 

andalouse 
 

Onglet à la bordelaise, 
pommes frites 

 
Ananas flambé, glace coco 

 
 

T BAC PRO 
Croustillant de saumon jus aux 

cèpes pommes rissolées 
 

Civet de sole au vin rouge 
rizotto safrané et poivron 

 
Tarte aux pommes 

Lundi 11 novembre  soir Mardi 12 novembre  soir 
Mercredi 13 novembre  

soir 

Jeudi 14 novembre  soir 

T CAP 
 

Restaurant fermé  

 
T CAP 

 
Restaurant fermé 

1ère BP 
Assortiments de légumes 

grecques 
 

Magret de canard flambé au 
cognac 

 
Désirs de roi 

 
T BAC PRO 

Créativité autour crevettes 
 

Carré d’agneau crème d’ail 
chips de légumes 

 
Banane caramélisé mousse 

chocolat blanc 

 

Lundi 18 novembre  soir Mardi 19 novembre  soir 
Mercredi 20 novembre  

soir 
Jeudi 21 novembre  soir 

T CAP 
 

Restaurant fermé 

T CAP 
 

Restaurant fermé 

1ère BP 
Œuf cocotte au saumon 

 
Entrecôte BHM, haricots 
verts en botte et tomate 

provençale 
 

Crème brulée au coco 
 

 

T BAC PRO 
Gambas flambées au rhum 

vieux chips de plantain 
 

Filet mignon au porto et deux 
purées 

 
Créativité autour maracuja 

 

Tenue correcte exigée 


