
q          Les élèves de la section Cuisine et Restauration ont le plaisir de vous accueillir  

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Bertène Juminer 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Restaurant pédagogique du lycée Bertène Juminer 

            Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Bertène Juminer 

Restaurant de 24 couverts Formule classique à 14 euros + apéritif offert  Accueil le midi de 12h00 à 12h30, Fin de service à 14h00 

Accueil le soir de 19h00 à 19h30, Fin de service à 21h00 

Aucun client ne sera accepté après 12h30 et 19h30 

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons le droit de les changer en fonction de nos approvisionnements 

Dans l’attente de vous recevoir,  

 Le Proviseur Patrick Arnolin 

Lundi 2 mars soir Mardi 3 mars soir Mercredi 4 mars soir Jeudi 5 mars soir 

 

T CAP 
 

Eventail d’avocat et 
crevettes crème citron 

 
Shop sui de volaille et riz 

 
Buche de noël 

 
T CAP 

 
Crème de giraumon 

 
Burger maison sauce 

béarnaise, purée de pommes 
de terre 

 
Cake praliné et sa glace 

amande 

 

1ère BP 
 

Quiche du boucanier, 
vinaigrette et mesclun 

 
Emincé de bœuf curry, duo de 

légumes en purée 
 

Biramisu 
 

T BAC PRO 
 

Menu Amérique du sud 
Céviche péruvien 

 
Feijoada 

 
Torta dulce de leche y 
chocolate croquante 

 

Lundi 9 mars soir Mardi 10 mars soir Mercredi 11 mars soir Jeudi 12 mars soir 

T CAP 
 

Restaurant fermé 
 

 
T CAP 

 

Restaurant fermé 
 

1ère BP 
 

Restaurant fermé 
 

 
T BAC PRO 

Tatin à l’endive 
 

Dos de loubine à la réglisse, 
légumes confits gingembre 

 
Créativité autour de la 

meringue 

 
Lundi 16 mars soir Mardi 17 mars soir Mercredi 18 mars soir Jeudi 19 mars soir 

T CAP 
 

Restaurant fermé 
 

T CAP 
 

Restaurant fermé 
 

1ère BP 
 

Restaurant fermé 
 

T BAC PRO 
 

Restaurant fermé 
 

Tenue correcte exigée 


