Les éléves de la section Cuisine et Restauration ont e plaisir de vous accueillir

Au Restaurant pédagogique du Lycée Polyvalent Berténe Juminer

Flan de [égumes

. Pie a la volaille, salade colcarone
Salade poulet citronnelle fagon thai

Beeuf a la biére brune, mix de frites et salade

Tartelette betterave et fromage frais
Goujonnette de poisson sauce tartare

R , N Brochette de poisson, sauce chien verte
Cételette d’agneau en crotite d’herbe . . ; .
n dauphinoi dachine pochée coco coriandre Café gourmande
gratin dauphinols Tarte coco choco Irish mist cream

Paris Best

Rillettes de poulet fumé
Feuilleté aux fruits de mer
Pimentade de poisson riz combo

Fruits flambées crépes Suzette

Crevettes flambées et piémontaise
Curry de canard croquettes de plantain
Tarte coco ananas

Gaspacho Crevettes flambées et rémoulade de Croquette (.je lég utme}s %uzches i
salade espagnole légumes poisson et sa ade .
; ko i . ; . Escalope de poulet viennoise,
Salade sucrée - salée a I'espagnole | HappyCurio Cuisse de canard au cumin } =z C.C.F
) Tagliatelles sauce tomate basilic
Paélla croquettes de patate douce . ; y
Créme catalane a l'orange Tarte coco ananas Fruits flambées financier amande
§ créme basilic
Tartare de saumon C.C.F
Poulet sauté chasseur, pomme purée o
Assiette de dessert des pdtissiers
Restaurant pédagogique du lycée Berténe Juminer
Réservations exclusivement sur le site internet du lycée Berténe Juminer
Restaurant de 24 couverts Formule classique a 20 euros + apéritif compris —
Formule menu a théme a 25 euros + apéritif compris Accueil le midi de 12h30 & 12h45, Fin de service a 14h15

Boisson soft et vin en supplément Accueil le soir de 19h00 a 19h15, Fin de service a 21h15

Les menus sont donnés pour indication, nous nous réservons (e droit de les changer en fonction de nos approvisionnements

En cas de contraintes empéchant Louverture du restaurant, les menus seront PYoposés d emporter au prix de 12 euros




